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Losungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | THOMAS DORR Kiichensysteme

The easy way

Mit unseren Kichensystemen machen wir [hrem Team die Arbeit in Kiiche und
Service ein gutes Stlck leichter. Unser Anspruch ist es, Ihre Arbeitsablaufe immer
weiter zu optimieren und effizienter zu gestalten. Wir treiben die Automatisierung
und Digitalisierung voran, damit Sie perfekte Ergebnisse erzielen und nachhaltig
Personalaufwand, Zeit, Kosten und Ressourcen sparen.

Wir sind ein inhabergefihrtes Familienunternehmen in der dritten Generation.
Seit gut 20 Jahren verbinden wir in unseren Klichensystemen Uber 50 Jahre
Erfahrung aus dem Anlagenbau mit innovativen Ideen flr die besonderen
Herausforderungen von Grof3kiichen und der Gastronomie.

Was spricht fiir THOMAS DORR Kiichensysteme?

Hohe Effizienz Qualitat made in Gemmingen Zuverlassiger Service

Ob Besteckpoliermaschine oder Besteck- Unsere Produkte werden an unserem Mit unserem technischen Service sind
einwickelmaschine — unsere ausgereiften  Standort Gemmingen mit héchstem wir flr Sie da, wenn Sie uns brauchen
Lésungen machen sich schnell fir Sie Qualitatsanspruch gefertigt — fir und sorgen daflr, dass Ihre Maschine
bezahlt, denn Sie steigern sofort |hre zuverlassigen Betrieb und eine lange ohne grofRen Aufwand dauerhaft
Produktivitdt und senken langfristig Lebensdauer. Leistung bringt.

die Kosten.

Partnerschaft und Fairness Nachhaltigkeit

Wir héren lhnen ganz genau zu, beraten  Der schonende Umgang mit Ressour-

Sie individuell und machen lhnen lhre cen und der Umwelt ist bei unseren

Kaufentscheidung einfach — mit einer Systemen bereits eingebaut. Sie sparen

unverbindlichen Probestellung und z.B. Energie oder Verpackungsmaterial

Finanzierungsmoglichkeiten. und nutzen nachwachsende Rohstoffe.

Losungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | Die Branche

Sie wollen hochste Standards
effizienter erfullen?

Unsere Losungen flr Catering und die Gemeinschaftsver-
pflegung machen es Ihnen deutlich leichter, den steigenden
Anforderungen an Hygiene, Nachhaltigkeit und Servicequalitat
gerecht zu werden.

Durch die Automatisierung von aufwendigen manuellen
Prozessen — wie das Sortieren, Polieren und Einwickeln von
Besteck — sparen Sie jeden Tag viel Zeit und Kosten.
Gleichzeitig erflllen Sie zuverlassig alle Hygienestandards,
minimieren Fehler, vermeiden Plastikmill und kénnen knappes
Personal flr andere Aufgaben einsetzen. Entdecken Sie den
einfachen Weg zu mehr Effizienz.



Losungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | Besteckeinwickelmaschine

Unsere Besteckeinwickelmaschine

TD 800

= Maximale Bestecklange: 220 mm

B@St&:ke I n\-_N|Ckel ‘. | . . . : gb:essenEgdenl (tB;I_I\-I/ x”T):I:lQFde 127 x 80 cm
maschine - | —

Die Besteckeinwickelmaschine wird mit Haushaltsspannung
betrieben (100/240 V - 50/60 Hz).

lhre Vorteile

Besteck hygienisch einwickeln -
ganz ohne Verpackungsmiill? Easy.

m Automatisches Einwickeln von Bestecksatzen in Serviettenpapier
m Ca. 3-mal schneller als manuelles Einwickeln

Sie legen Wert auf hygienisch verpacktes Besteck und wol-
len Plastikmull vermeiden? Unsere Besteckeinwickelmaschi-
ne TD 800 macht es Ilhnen einfach, beides zu kombinieren
und dabei Zeit und Kosten zu sparen. Sie wickelt automatisch
bis zu 800 Bestecksétze pro Stunde optisch ansprechend in
Serviettenpapier ein — rundum geschitzt vor Bakterien und
Viren. Die mit Pragung verschlossene Serviette lasst sich
spater ganz einfach wieder 6ffnen.

m Die Besteck-Sets kdnnen zeitlich unabhangig vorbereitet werden
= Das eingewickelte Besteck ist vor Bakterien und Viren geschiitzt

Ein Handgriff gentigt — nichts verrutscht
Keine Plastikabfélle

So easy funktioniert unsere
Besteckeinwickelmaschine

1. Einlegen
Legen Sie den gewlinschten Bestecksatz (max. 4-5 Teile)
in den Eingabeschacht.

2. Einwickeln L : Das Besteck wird direkt in der Serviette Passend zu lhrer Maschine: Original DORR

Die Maschine wickelt den Bestecksatz vollautomatisch : . verpackt und ist leicht zu entnehmen. Serviettenpapier — strapazierfahig und

in unser Original DORR Serviettenpapier. = saugstark, in attraktiven Designs und auf
Wunsch auch individuell bedruckbar.

3. Fertig

Die fertige Wicklung wird anschliefdend automatisch in
den Besteckbehélter einsortiert. Die Beflillmenge ist
individuell programmierbar.

Ausfihrliche Informationen und Zubehor unter
www.t-td.de/produkte/besteckeinwickelmaschine




Losungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | Bestecksortiermaschine

Unsere Bestecksortiermaschine

® |eistung: ca. 3.000 Besteckteile/h ﬁ k. —
m Geh3use: Edelstahl-Vollverkleidung | ["'

® Anzahl Sortierbehélter erweiterbar | | ;
Variante mit Besteckpoliermaschine Variante mit Forderband

Abmessungen und Anschlussleistung variieren
je nach Ausfihrung. Details auf Anfrage.

S Eide ) = m Apbmessungen (B x H x T):

Bestecksortiegmaschine ST xessen

Die Bestecksortiermaschine wird mit Haushaltsspannung betrieben (220/240 V - 50/60 Hz).

lhre Vorteile

Besteck automatisch sortieren?
Easy.

= \/ollautomatisches, sortenreines Zéhlen und Sortieren von Besteckteilen
® Deutlich weniger Zeit- und Personalaufwand

m Einfache Bedi ( intuitives Touch-Displ flexibler Ei h Roll
Taglich fallt in Ihrer Spilkiiche eine Menge Besteck an, das infache Bedienung Uber intuitives Touch-Display und flexibler Einsatz durch Rollen

manuell sortiert werden muss. Das kostet enorm viel Arbeits- "
zeit und somit auch Geld. Unsere Bestecksortiermaschine i
poliert, sortiert und zahlt vollautomatisch. Sie gewinnen damit |
taglich also viel Zeit, die Ihr Personal fiir andere Aufgaben nut-

zen kann. Und je mehr Besteck bei lhnen im Umlauf ist, desto 2= 'f%
schneller amortisiert sich lhre Investition.

Zwei Varianten fiir noch mehr Effizienz

Polieren und Sortieren Anbindung an die Spiilanlage

So easy funktioniert unsere

Bestecksortiermaschine

1. Zufihren

Die unsortierten Besteckteile werden ent-
weder manuell zugeflihrt oder direkt von der
Besteckspur der Spultechnik Gbernommen

2. Sortieren
Mit einem speziell entwickelten Kamerasys-

tem werden die Besteckteile je nach Form
und GroRe erkannt und entsprechend der
Ausrichtung des Griffstlicks in verschiedene
Behalter einsortiert

3. Behalter wechseln

Wenn ein Behaélter die vorab eingestellte
Flllmenge erreicht, signalisiert eine Lampe,
dass er gewechselt werden muss.

Das Besteck wird im gespulten und nassen
Zustand direkt aus den Spllmaschinenkérben
auf eine Rutsche gegeben, von der es ohne
weiteren Personaleinsatz automatisch und
passend portioniert in die Besteckpolier-
maschine gelangt. Diese Ubergibt die
getrockneten und polierten Besteckteile
automatisch an die Vereinzelungsbander

der Bestecksortiermaschine.

Das Besteck wird im gespulten und nassen
Zustand direkt von der Besteckspur oder aus
Spllmaschinenkérben auf ein Zufihrband
Ubergeben. Dieses Band beférdert die un-
sortierten Besteckteile automatisch zu den
Vereinzelungsbandern der Bestecksortier-
maschine.

L= 5
Ausfuhrliche Informationen und Zubehor unter Tl 2
L O
tol, =iy

www.t-td.de/produkte/bestecksortiermaschine =




Besteckpolier-
maschinen

Schnell wieder perfekt
poliertes Besteck? Easy.

Als Gastronom oder Betreiber von Grof3klichen wissen Sie:
Perfekt poliertes Besteck ist ein Muss. Jedes Besteckteil
einzeln von Hand zu trocknen und zu polieren aber nicht.

Mit unseren Besteckpoliermaschinen sparen Sie sich zeit-
und kostenintensive Handarbeit — ob fir Besteck aus Chrom,
Edelstahl oder Silber.

So easy funktionieren unsere
Besteckpoliermaschinen

1. Befiillen
Einfach Besteck im gewaschenen und nassen Zustand
einlegen.

2. Trocknen & Polieren
Danach durchlduft das Besteck ein hochwertiges,
keimfreies Granulat und wird getrocknet und poliert.

3. Sterilisieren

Eine spezielle UVC-Lampe sterilisiert das Besteck sowie
das Granulat, damit Sie sicher die strengen
EU-Hygienevorschriften erfillen.

4. Fertig!
Das Besteck ist bereit zum Eindecken und der regelma-
3ige Einsatz der Maschine sorgt fir dauerhaften Glanz.

Lésungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | Besteckpoliermaschinen

Unsere Modelle

TD 8000 e == TD 8000 FILL&GO

m | eistung: 8000 Besteckteile/h

= Abmessungen (B x H x T):
75 x 79 x 67 cm

m | eistung: 8000 Besteckteile/h

® Abmessungen (B x H x T):
Seitlicher Einwurf 80 x 106 x 81 cm
Fronteinwurf 81 x 106 x 78 cm

TD 8000 flach

m | eistung: 8000 Besteckteile/h

= Abmessungen (B x H x T):

USRSl TD 8000 flach angebunden

an den Bestecksteigforderer

Bestecksteigforderer
® Abmessungen (B x H x T):
148 x 146 x 529 cm

= Anbindung an Spulanlage
oder an TD 8000 flach

Alle Besteckpoliermaschinen werden mit Haushaltsspannung betrieben (220/240 V - 50/60 Hz).

lhre Vorteile

m Bis zu 8.000 Besteckteile pro Stunde in einem Arbeitsgang getrocknet und poliert
m Geringe laufende Betriebskosten sowie deutlich weniger Zeit- und Personalaufwand
= Das Besteck sieht aus wie neu und ist dank einer UVC-Lampe keimfrei

Hochwertige Materialien und eine solide Konstruktion fir dauerhafte Qualitat
= Einfache und sichere Handhabung dank durchdachtem Design

Unser Original DORR-Poliergranulat: Dieses reine Naturprodukt
wird von uns entstaubt, luftdicht verpackt und sterilisiert.

Die Fullmengen sind jeweils perfekt auf Ihr Maschinenmodell
abgestimmit.

Ausfihrliche Informationen und Zubehor unter
www.t-td.de/produkte/besteckpoliermaschinen



Losungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | Probestellung und Finanzierung Losungen fur Catering und Gemeinschaftsverpflegung | Service und Wartung

Probestellung und Service und Wartung

F . . THOMAS DORR Kiichensysteme steht fiir Zuverlassigkeit und Langlebigkeit. Unser hoher

| n a n Z I e ru n g Qualitatsanspruch hat zum Ziel, dass lhre Maschine ohne groften Aufwand dauerhaft Leistung
bringt. Dazu tragt auch unser technischer Service bei, der vom Team unseres Schwester-

Wir wollen lhnen nicht nur die Arbeit leichter machen, sondern auch die Entscheidung fur unternehmens MAX DORR organisiert und durchgefiihrt wird.

unsere Produkte. Deshalb haben Sie die Mdglichkeit, unsere Lésungen auf Herz und Nieren
zu prifen und nach Ihren Winschen zu finanzieren.

Technischer Service? Immer fiir Sie da.

Ob Reparaturen oder Wartungsarbeiten, wir sorgen schnell und
effizient daflr, dass Ihre Maschine lauft und lauft und lauft.
Unverbindliche Probestellung

Sie wollen unsere Produkte in Ihrem Betrieb testen? Easy.

Wir bieten |hnen die Probestellung fir Besteckpoliermaschinen
und die Besteckeinwickelmaschine. Sie entscheiden sich nur

fir unsere Maschinen, wenn Sie 100 % Uberzeugt sind. Wartungsvertrag? Lohnt sich.

Mit Abschluss eines Wartungsvertrages stellen Sie sicher,
dass |hre Maschine bedarfs- und fachgerecht gewartet und
instandgesetzt wird. Das friihzeitige Erkennen von Verschleif3-
erscheinungen beugt teuren Reparaturen vor und erhoht die
Lebensdauer. Der Einsatz von geschultem Fachpersonal redu-
ziert Ausfallzeiten auf ein Minimum. Zudem bieten wir lhnen
Leihgerate wahrend der Dauer der Wartung oder Reparatur.

Leasing / Miete / Mietkauf

Sie interessieren sich flir unsere Produkte — und flr Alternati-
ven zum Kauf? Easy. Wir bieten Ihnen verschiedene Finanzie-
rungsmaoglichkeiten — von Leasing tber Miete bis Mietkauf.
Lassen Sie sich beraten, welche Losung am besten zu lhren
Zielen passt.

Ersatzteile? Liefern wir.
Wir garantieren Ihnen eine 10-jahrige Ersatzteilverfligbarkeit und
eine schnelle Verteilung an die notwendigen Servicepartner.

Fremdfabrikate? Machen wir.

Sie arbeiten mit einem Fremdfabrikat, sind aber mit dessen
technischem Service nicht zufrieden? Kontaktieren Sie uns!
In vielen Fallen kennen wir uns mit den Produkten unserer
Marktbegleiter aus und konnen |hnen passende Ersatzteile
und Services anbieten.

Interessiert an einer Probestellung oder einer maf3-

geschneiderten Finanzierung? Wenden Sie sich an lhre
Ansprechpartner im Vertrieb oder an unsere Zentrale.

Alle Kontakte auf einen Blick? Easy.

Ob Reparaturen, Wartungsvertrage, Ersatzteile oder

Services fiir Fremdfabrikate, unser technischer Service
hilft lIhnen weiter.

Auf der Rickseite finden Sie lhren Ansprechpartner und
Kontaktdaten. Wir freuen uns auf lhren Anruf!




Kontakt

Sie haben Fragen?

Rufen Sie uns an oder schreiben Sie uns eine E-Mail:

+49 (0) 7267 91 22 91
info@t-td.com

THOMAS DORR GmbH & Co. KG . . . ~‘ . . .
Kiichensysteme 2

Robert-Bosch-Stral3e 2 .
75050 Gemmingen THOMAS DORR

+49 (0) 7267 91 22 91 KUCHENSYSTEME

info@t-td.com f/L@ wy Wa,g

www.t-td.com



